
Un modo nuovo di fare cucina
A new means for "haute cuisine"

Une nouveau moyen pour faire de la Haute Cuisine
Eine neue Art zu kochen  

GICO spa
Via IV Novembre, 81
31028 Vazzola (Treviso) Italy 
Tel. +39 0438 4444  
Fax +39 0438 740386 - 443245
http://www.gico.it
e-mail: info@gico.it

La ditta si riserva il diritto di apportare qualsiasi modifica
necessaria al miglioramento tecnico del prodotto. 
The Company reserves the right to introduce any modifications
necessary to improve the product.
La Maison se réserve le droit d'apporter toutes modifications
nécessaires pour améliorer le produit.
Die Firma behält sich das Recht vor, erforderliche oder not-
wendige Aenderungen an ihren Erzeugnisse vorzunehmen,
ohne die wesentlichen Merkmale zu beeinträchtigen.
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l Nata da una esigenza particolare del prestigioso locale veneziano Harry’s Bar 
il quale, dopo numerose esperienze, ha preferito affidarsi a Gico

l Originating from a specific requirement of this prestigious venetian restaurant, 
Harry’s Bar, which after various other experiences, chose to entrust themselves to Gico

l Réalisée suite à une demande particulière du prestigieux restaurant vénitien 
Harry’s Bar, qui après plusieurs expériences a choisi de s’en remettre à Gico

l Die anspruchsvolle Art in dem hervorragen Restaurant Harry’s Bar in Venedig zu 
kochen, hat dazu geführt sich nach mehreren Erfahrungen, Gico anzuvertrauen

l Grigliato sezionabile per usufruire di tutta la superficie di cottura

l Ample, plane, pan support area allowing utensils to be
transferred from one area to another without hindrance and, 
total utilisation of the cooking zones

l Une grande grille sur toute la surface de cuisson
(construite en plusieurs sections) permet de déplacer
les poëles d’une zone à l’autre sans obstacle

l Verschiebbare Roste um die gesamte Fläche zu nutzen

LxPxH cm LxPxH cm kW kW kW kW kW cm Hcm Lt Kg Mc

110/020 HT 60 x 110 x 27 71 x 1 17 x 45 2 x 9,6 19,20 50 x 94 6,2 7 48 0,23

110/020 HA 60 x 110 x 90 71 x 117 x 109 2 x 9,6 19,20 50 x 94 6,2 7 95 0,71

110/040 HT 100 x 110 x 27 121 x 117 x 45 4 x 9,6 38,40 82 x 94 6,2 12 83 0,45

110/040 HA 100 x 110 x 90 121 x 117 x 109 4 x 9,6 38,40 82 x 94 6,2 12 155 1,41

110/040 HF 100 x 110 x 90 121 x 117 x 109 4 x 9,6 9,80 48,20 82 x 94 6,2 12 184 1,41

110/040 HFE 100 x 110 x 90 121 x 117 x 109 4 x 9,6 8,60 38,40 8,60 82 x 94 6,2 12 178 1,41

110/162 HT 150 x 110 x 27 171 x 117 x 45 6 x 9,6 57,60 132 x 94 6,2 19 120 0,90

110/162 HA 150 x 110 x 90 171 x 117 x 109 6 x 9,6 57,60 132 x 94 6,2 19 230 2,18

110/162 HFA 150 x 110 x 90 171 x 117 x 109 6 x 9,6 9,80 67,40 132 x 94 6,2 19 245 2,18

110/162 HFEA 150 x 110 x 90 171 x 117 x 109 6 x 9,6 8,60 57,60 8,60 132 x 94 6,2 19 240 2,18

F
o
rn

o
O

ve
n

F
o
u

r 
O

fe
n

To
p

P
o
te

n
za

 t
o

ta
le

To
ta

l p
o

w
e

r 
ra

tin
g

P
u
is

sa
n

ce
 t

o
ta

le
G

e
sa

m
tle

is
tu

n
g

 

P
ia

n
o

 g
ri
g

lia
to

G
ra

te
d

 a
re

a
G

ri
lle

 f
o

rm
a

n
t 

le
 p

la
n

 d
e

 t
ra

va
il

R
o
st

 g
e

ri
llt

  

V
a
sc

a
 d

e
l p

ia
n

o
R

e
si

d
u

e
 c

a
tc

h
m

e
n

t 
a

re
a

Z
o
n

e
 r

a
m

a
ss

e
-r

è
si

d
u

s
K

o
ch

fe
ld

tie
fe

P
e
so

W
e
ig

h
t

P
o
id

s
G

e
w

ic
h

t 

V
o
lu

m
e

V
o
lu

m
e

V
o
lu

m
e

V
o
lu

m
e

n

HT Modello a Top 
Hob version
Modèle Top 
Tischmodell

HA Modello su armadio neutro 
Hob on ambient Cupboard 
Modèle sur armoire neutre 
Modell auf Unterschrank

HF Modello su forno gas 
Hob on gas Oven
Modèle sur four à gaz 
Modell auf Gasbackofen

HFE Modello sur forno elettrico 
Hob on electric Oven
Modèle sur four électrique 
Modell auf Elektrobackofen

HFA Modello su forno a gas e armadio neutro 
Hob on gas Oven and ambient Cupboard 
Modèle sur four à gaz et armoire neutre 
Modell auf Gasbackofen und geschlossenem Schrank

HFEAModello su forno elettrico e armadio neutro 
Hob on electric Oven and ambient Cupboard 
Modèle sur four électrique et armoire neutre 
Modell auf Elektrobackofen und geschlossenem Schrank 

Tabella dati tecnici 
Technical data
Donnees techniques 
Technische Datentabelle 
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Non è un sogno di mezza estate… E’ realtà !!!
It’s not a midsummer night’s dream, it’s a reality !!!

Ce n’est pas un rêve...  C’est la réalité !!!
Es ist kein Traum, nein es ist Realität !!!

110/040 HT4 

4 fuochi top
Hob - 4 burners 
Top- 4 feux vifs 
4 Flammen, Tischausführung 

110/040 HA

4 fuochi su armadio neutro
4 burners on cupboard
4 feux vifs sur armoire neutre
4 Flammen auf geschlossenem
Schrank

110/040 HFE

4 fuochi su forno elettrico
4 burners on electric oven
4 feux vifs sur four électrique
4 Flammen mit Durchschiebe-
Elektroofen

110/040 HF

4 fuochi su forno gas
4 burners on gas oven
4 feux vifs sur four à gaz
4 Flammen mit Durchschiebe-
Gasofen

110/162 HT 

6 fuochi top
Hob - 6 burners 
Top - 6 feux vifs 
6 Flammen, Tischausführung 

110/162 HA

6 fuochi su armadio neutro
6 burners on cupboard
6 feux vifs sur armoire neutre
6 Flammen auf geschlossenem
Schrank

110/162 HFEA

6 fuochi su forno elettrico
6 burners on electric oven
6 feux vifs sur four électrique
6 Flammen mit Durchschiebe-
Elektroofen

110/162 HFA

6 fuochi su forno gas
6 burners on gas oven
6 feux vifs sur four à gaz
6 Flammen mit Durchschiebe-
Gasofen

Serie 110

110/020 HT

2 fuochi top
Hob - 2 burners 
Top - 2 feux vifs
2 Flammen, Tischausführung

110/020 HA

2 fuochi su armadio neutro
2 burners on cupboard
2 feux vifs sur armoire neutre
2 Flammen auf geschlossenem Schrank
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l Vasca raggiata, con acqua per decantare i grassi e i residui di cottura

l Large capacity (water bath) catchment area under burners, 
with wide radiused edges to facilitate cleaning

l Sous les brûleurs, un grand plan abaissé contenant de l’eau permet 
un nettoyage facile des graisses et des résidus de cuisson

l Das tiefgezogene Kochfeld ist abgerundet. Mit Wasser gefüllt
können sich keine Öl- oder Speisereste festsetzen

l Bruciatori a doppia corona di elevatissima potenza

l Powerful double crown burners

l Brûleurs à double couronne de puissance élevée

l Hochleistungsdoppelringbrenner

l La potenza, l’igiene e la pulizia sono compresi nel prezzo

l Performance, hygiene and cleanliness are all included in the price

l La performance, l’hygiène et le nettoyage sont compris dans le prix

l Leistung, Hygiene und Sauberkeit sind im Preis inbegriffen


