
TAVOLI REFRIGERATI VENTILATI

> CON UNITÀ CONDENSATRICE

CHILLER AND FREEZER COUNTERS THAT GUARANTEE A PERFECT 
PRESERVATION OF FOOD, GASTRONOMY AND CONFECTIONARY
PRODUCTS. 

TABLES RÉFRIGÉRÉES VENTILÉES QUI GARANTISSENT UNE CONSERVATION 
PARFAITE DES ALIMENTS, DES MATIÈRES PREMIÈRES, DES PRODUITS DE 
GASTRONOMIE ET DE PÂTISSERIE. 

BELÜFTETE KÜHLTISCHE, DIE EINE HERVORRAGENDE KONSERVIERUNG
VON LEBENSMITTELN, ROHSTOFFEN, GASTRONOMISCHEN PRODUKTEN 
UND KONDITOREIPRODUKTEN GARANTIEREN. 

CHE GARANTISCONO UNA PERFETTA CONSERVAZIONE
DEGLI ALIMENTI, DELLE MATERIE PRIME,

DEI PRODOTTI DI GASTRONOMIA E PASTICCERIA.

GICO spa - Grandi Impianti Cucine 
Via IV Novembre, 81 - 31028 Vazzola (TV) Italy 
Tel. +39 0438 4444 - Fax +39 0438 444540 

info@gico.it - www.gico.it
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WITH CONDENSING UNIT
AVEC UNITÉ DE CONDENSATION
MIT AGGREGAT 



8TRT111
8TRT111A
8TRT111SP

8TRB111
8TRB111A

A
B
D

A
B

2

2

6 cm

4 cm

- 2°C  + 7°C

- 2°C  + 7°C

111 - 70 - 87 cm
111 - 70 - 96 cm
111 - 70 - 81 cm

111 - 70 - 85 cm
111 - 70 - 94 cm

8TRT159
8TRT159A
8TRT159SP

8TRB159
8TRB159A

A
B
D

A
B

3

3

6 cm

4 cm

- 2°C  + 7°C

- 2°C  + 7°C

159 - 70 - 87 cm
159 - 70 - 96 cm
159 - 70 - 81 cm

159 - 70 - 85 cm
159 - 70 - 94 cm

8TRT207
8TRT207A
8TRT207SP

8TRB207
8TRB207A

A
B
D

A
B

4

4

6 cm

4 cm

- 2°C  + 7°C

- 2°C  + 7°C

207 - 70 - 87 cm
207 - 70 - 96 cm
207 - 70 - 81 cm

207 - 70 - 85 cm
207 - 70 - 94 cm

GUARNIZIONE CON
SISTEMA AD INCASTRO
DI FACILE SOSTITUZIONE
Snapin gaskets of easy
replacement
Joint avec système à
encastrement facile à remplacer
Steckdichtung: leicht
austauschbar

CASSETTI GN1/1
OPTIONAL
(solo su modelli TR..-TV..)
Optional GN1/1 drawers
(only for mod. TR..-TV..)

En option tiroirs GN1/1
(seulement sur les seriés TR..-TV..)

Schubladen GN 1/1 optional
(nur TR..- TV.. Modelle)

PORTE CON SPIGOLI
ARROTONDATI

Doors with rounded edges
Portes avec angles arrondis
Türen mit abgerundeten Ecken

> SENZA UNITÀ CONDENSATRICE

> SENZA UNITÀ CONDENSATRICE / WITHOUT CONDENSING UNIT / SANS UNITÉ DE CONDENSATION / OHNE AGGREGAT> CON UNITÀ CONDENSATRICE / WITH CONDENSING UNIT / AVEC UNITÉ DE CONDENSATION / MIT AGGREGAT

> CON UNITÀ CONDENSATRICE / WITH CONDENSING UNIT / AVEC UNITÉ DE CONDENSATION / MIT AGGREGAT

WITHOUT CONDENSING UNIT
SANS UNITÉ DE CONDENSATION
OHNE AGGREGAT 

8TFT134
8TFT134A
8TFT134SP

8TFB134
8TFB134A

A
B
D

A
B

2

2

6 cm

4 cm

- 18°C  - 24°C

- 18°C  - 24°C

134 - 70 - 87 cm
134 - 70 - 96 cm
134 - 70 - 81 cm

134 - 70 - 85 cm
134 - 70 - 94 cm

8TFT182
8TFT182A
8TFT182SP

8TFB182
8TFB182A

A
B
D

A
B

3

3

6 cm

4 cm

- 18°C  - 24°C

- 18°C  - 24°C

182 - 70 - 87 cm
182 - 70 - 96 cm
182 - 70 - 81 cm

182 - 70 - 85 cm
182 - 70 - 94 cm

Profondità 700 mm

Rivestimenti interni ed esterni e piano di lavoro in 
acciaio inox AISI 304 18/10 

Vani con portine e cassetti GN 1/1 

Isolamento da 50 mm con schiume senza CFC nel 
rispetto totale dell’ambiente

Vano interno con angoli arrotondati facilmente pulibili
per la massima igiene

Fermo porta a 90° e richiamo automatico

Esclusivo sistema di raffreddamento ventilato con 
temperatura uniforme in tutti i punti della cella 

Piedini regolabili in altezza in acciaio inox AISI 304

Ridotti tempi di intervento grazie alle connessioni
rapide gruppo frigorifero estraibile su guide

Sbrinamento automatico a sosta nelle versioni TN 
(optional elettrico), elettrico (BT)

Evaporazione dell’acqua di condensa automatica
ed a risparmio energetico (gas caldo)

Temperatura ambiente di funzionamento +43°C

Accessori interni di serie: 4 cremagliere ed una griglia
GN 1/1 plastificata per alimenti su coppia guide in 
acciaio inox per porta

Cassetti optional (solo TN)

Guide inox porta griglie con sistema antiribaltamento
e griglie in Rilsan

Guarnizione con sistema ad incastro di facile 
sostituzione

700 mm. deep

Interior, exterior and work tops in AISI 304 18/10 
stainless steel

Compartments with GN 1/1 doors and drawers 

50 mm insulation with CFC-free and zero ODP foam

Rounded internal edges and removable racks

Self closing doors

Fan cooling with uniform temperature in all parts of
the compartment 

AISI 304 S/S height adjustable feet 

Maintenance reduced to the minimum thanks to the 
refrigerating unit mounted on sliding runners

Automatic defrost (by stop of the compressor in the
chiller counters and electrical defrost in the freezer
counters)

Low energy re-evaporation system of drain water by
using hot gas

+43°C ambient operation temperature

Standard fitting per door: one plastic coated shelf on
S/S runners

Optional drawers (only for chiller counters)

S/S runners with non-tilting system and Rilsan racks 

Easily replaceable snapin gaskets

Profondeur 700 mm

Revêtements internes et externes et plan de travail en 
acier AISI 304 18/10 

Niches avec portes et tiroirs GN 1/1 

Isolation de 50 mm avec mousses sans CFC dans le 
respect total de l’environnement

Niche interne avec angles arrondis, faciles à nettoyer 
pour une hygiène absolue

Butée porte à 90° et fermeture automatique

Système exclusif de refroidissement ventilé avec 
température uniforme dans tous les points de la 
chambre 

Pieds réglables en hauteur en acier inox AISI 304

Temps réduits d’intervention grâce aux connexions 
rapides groupe frigorifique amovible sur glissières

Dégivrage automatique par arrêt du compresseur 
versions TN (option électrique), dégivrage électrique (BT)

Évaporation de l’eau de condensation automatique
et à économie d’énergie (gaz chaud)

Température ambiante de fonctionnement +43°C

Accessoires internes de série: 4 crémaillères et une 
clayette GN 1/1 plastifiée pour aliments sur deux 
glissières en acier inox pour chaque porte

Tiroirs en option (uniquement TN)

Glissières inox porte-clayettes avec système anti-
renversement et clayettes en Rilsan

Joint avec système à encastrement facile à remplacer

Tiefe 700 mm

Innen- und Außenverkleidung sowie Arbeitsplatte aus 
Edelstahl AISI 304 18/10

Kühlzellen mit Türen oder Schubladen GN 1/1

Schaumstoffisolierung von 50 mm und ohne FCKW 
zum Umweltschutz

Kühlzellen sind für höchste Hygiene durch abgerundete 
Ecken leicht zu reinigen

Tür-Arretierung bei 90° Stellung und automatische Schließung

Exklusives belüftetes Kühlsystem mit homogene 
Temperatur in allen Punkten der Kühlzelle

Höhenverstellbare Füße aus Edelstahl AISI 304

Verringerte Wartung dank Schnellanschlüssen und 
Schienen, auf denen die Kühleinheit herausgezogen 
werden kann

Automatisches Abtauen mit Betriebsunterbrechung bei 
den Ausführungen TN (optional elektrisch), elektrisch (BT)

Automatische und energiesparende Verdampfung 
(heisses Gas) des Kondenswassers

Raumtemperatur für Betrieb +43°C

Serienmäßiges Zubehör: 4 Schienen und 1 Kunststoff- 
beschichteter Rost GN 1/1 für Lebensmittel mit 
Einschübe (pro Tür)

Schubladen optional (nur bei TN)

Edelstahlschienen für Roste mit Kippungssicherungssystem 
und Rilsan-Roste

Steckdichtung: leicht austauschbar                                   
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EN FR DEI

CON PIANO DI LAVORO
with work top
avec plan de travail
mit Arbeitsplatte

CON PIANO DI LAVORO E ALZATINA
with work top and upstand
avec plan de travail et dosseret
mit Arbeitsplatte und Aufkantung

PIANO VASCA DX - SX
top with RH-LH sink
plan avec cuve droite-gauche
Arbeitsplatte mit Spülbecken rechts-links

SENZA PIANO DI LAVORO
without work top
sans plan de travail
ohne Arbeitsplatte

PIANO DA 6 cm CON SPIGOLI ARROTONDATI
6 cm top with radiuses front edge
plan de 6 cm avec angles arrondis
Arbeitsplatte 6 cm mit abgerundeten Kanten

PIANO DA 4 cm CON SPIGOLI SENZA SMUSSO
4 cm top with straight front edge
plan de 4 cm avec angles vifs
Arbeitsplatte 4 cm mit 90° Abkantung

8TRT134
8TRT134A

8TVT134ADX
8TVT134ASX
8TRT134SP

8TRB134
8TRB134A

8TVB134ADX
8TVB134ASX

A
B
C
C
D

A
B
C
C

2

2

6 cm

4 cm

- 2°C  + 7°C

- 2°C  + 7°C

134 - 70 - 87 cm
134 - 70 - 96 cm
134 - 70 - 96 cm
134 - 70 - 96 cm
134 - 70 - 81 cm

134 - 70 - 85 cm
134 - 70 - 94 cm
134 - 70 - 94 cm
134 - 70 - 94 cm

8TRT182
8TRT182A

8TVT182ADX
8TVT182ASX
8TRT182SP

8TRB182
8TRB182A

8TVB182ADX
8TVB182ASX

A
B
C
C
D

A
B
C
C

3

3

6 cm

4 cm

- 2°C  + 7°C

- 2°C  + 7°C

182 - 70 - 87 cm
182 - 70 - 96 cm
182 - 70 - 96 cm
182 - 70 - 96 cm
182 - 70 - 81 cm

182 - 70 - 85 cm
182 - 70 - 94 cm
182 - 70 - 94 cm
182 - 70 - 94 cm

8TRT230
8TRT230A

8TVT230ADX
8TVT230ASX
8TRT230SP

8TRB230
8TRB230A

8TVB230ADX
8TVB230ASX

A
B
C
C
D

A
B
C
C

4

4

6 cm

4 cm

- 2°C  + 7°C

- 2°C  + 7°C

230 - 70 - 87 cm
230 - 70 - 96 cm
230 - 70 - 96 cm
230 - 70 - 96 cm
230 - 70 - 81 cm

230 - 70 - 85 cm
230 - 70 - 94 cm
230 - 70 - 94 cm
230 - 70 - 94 cm

PORTE
Doors - Portes -Türen

PIANO
Top - Plan - Arbeitsplatte

TEMPERATURA
Temperature - Tempér. - Temper.

DIMENSIONI ESTERNE
Overall Dim.- Dim. Ext.-Maße

MODELLO
Model - Modèle - Modell

PORTE
Doors - Portes -Türen

PIANO
Top - Plan - Arbeitsplatte

TEMPERATURA
Temperature - Tempér. - Temper.

DIMENSIONI ESTERNE
Overall Dim.- Dim. Ext.-Maße

MODELLO
Model - Modèle - Modell


